
 

2026年 10月 7日 

三が日限定で、本格おせちが食べ放題！ 

干支にちなんだ一品やお茶づくしの料理も登場 

テイクアウトは 1人前の贅沢おせちを提供 家庭でリッチに 

 

1899 年（明治 32 年）創業、老舗のホテル・レストランを経営する（株）龍名館ホールディングスは、職

人仕込みの本格おせちを食べ放題で提供する「おせちブッフェ」を開催します。 

会場は、「ホテル龍名館東京」（中央区八重洲 1）の和食店「花ごよみ東京」と、「ホテル龍名館お茶の

水本店」（千代田区神田駿河台 3）の“日本茶レストラン”「レストラン 1899お茶の水」です。 

期間は、2027年 1月 1日（金）～3日（日）の 3日間です。 

料金は、「花ごよみ東京」が税込 7,800 円、「レ

ストラン 1899お茶の水」が同 6,800円です。両店

舗ともに 3 歳以下は無料で、4 歳以上小学生以

下は同 3,500 円です。食べ放題の制限時間は、

90分です。 

また、自宅で本格的なおせちを楽しめる、1 人

前の「テイクアウトおせち」も販売します。 

ビュッフェおよびテイクアウトともに完全予約制

で、10月 14日（水）15:00から各店ホームページ

と電話で受付を開始します。 

正月だからゆったり座ったまま、オーダー形式の食べ放題 

「おせちブッフェ」は、今回で 15回目を迎える当社の人気企画です。 

まず初めに、おせちを華やかに盛り付けた 1人前の重箱（縦 20センチ、横 20センチ）を提供します。

4歳以上小学生以下は、おせちを少量ずつ盛り付けます。品数は「花ごよみ東京」が 22品で、「レストラ

ン 1899お茶の水」が 20品の豪華な内容です。 

和食の料理人がこだわり抜いた本格おせちは、味はもちろんのこと、彩り豊かな見た目で、正月気分

を盛り上げます。 

重箱のおせちをお召し上がりいただいた後は、お好みのおせちをオーダー形式でご注文いただきま

す。 

2027 年の干支“未”にちなんだ＜干支おせち＞が登場！ 

東京駅前の和食店「花ごよみ東京」では、来年（2027 年）の干支（えと）である未（ひつじ）にちなみ、

ラム肉の大和煮「羊の矢魔倒煮（やまとに）」が登場します。ラム肉を下茹でしてから、しょうゆダレとショウ

ガ、八角でじっくり煮込み、奥深いコクと香り豊かな味わいに仕上げています。

報道資料 

「おせちブッフェ」で最初に提供する「花ごよみ東京」の重箱 

「レストラン 1899お茶の水」では 

お雑煮付きで提供する 



 

伊勢エビやアワビなどの高級食材を盛り込んだ＜プレミアムおせち＞にアップグレードも可能 

また「花ごよみ東京」では、最初の重箱で振る舞う 22

品に、伊勢海老やアワビなどの高級食材を贅沢に使用

したおせち 5 品を加える「プレミアムおせちブッフェ」

（同 15,000円）を、1日 10食限定で提供します。 

5 品は、濃厚なうま味と甘みが味わえる「伊勢海老の

玉素焼き」や、アワビをしょうゆベースの煮汁でやわら

かく煮た「煮鮑」、酒蒸しにした「蟹」のほか、日本三大

珍味の一つ「唐墨」と煮物料理の「蛸柔らか煮」です。 

初めに提供する重箱をお召し上がりいただいた後は、通常メニューから、お好みのおせちをご注文い

ただきます。さらに、お餅の食べ放題が付くほか、お帰り時にはお土産（「花ごよみ東京」の 3,000 円デ

ィナー食事券、「龍名館特製大葉みそ」）もご用意します。 

おせちをお茶でアレンジした＜創作おせち＞ 

御茶ノ水の“日本茶レストラン”「レストラン 1899 お茶

の水」では、おせち 20品のうち 10品を、抹茶や煎茶、

ほうじ茶などでアレンジした創作おせちを提供します。 

毎年人気の鮮やかな緑が映える「抹茶栗きんとん」

やディナーメニューで人気の「煎茶ローストビーフ」など、

お茶で一手間加えた料理を用意します。 

＜「テイクアウトおせち」について＞ 

和食の料理人の本格おせちを自宅で、1人前ずつ盛り付けた＜テイクアウトおせち＞を用意 

「おせちブッフェ」を提供する「花ごよみ東京」と「レス

トラン 1899 お茶の水」に加えて、「ホテル 1899 東京」

（港区新橋 6-4-1）の“日本茶カフェ”「チャヤ 1899 東

京」では、1 人前の「テイクアウトおせち」を完全予約制

で数量限定販売します。 

「花ごよみ東京」では、王道のおせち 22 品を盛り付

けた「龍名館謹製おせち」（同 7,000円）と、アワビやタ 

コの高級食材を使ったおせちを食用花で鮮やかに仕上げた「花おせち」（同 8,000円）の 2種類を用意

します。「レストラン 1899 お茶の水」と「チャヤ 1899 東京」では、10 品の“お茶おせち”を含む 20 品を

盛り付けた「1899謹製おせち」（同 6,000円）を用意します。 

「龍名館謹製おせち」と「1899 謹製おせち」は、10 月 31 日（土）までの予約で、1,000 円割り引きま

す。商品のお渡しは、「花ごよみ東京」は 12 月 31 日（木）で、「レストラン 1899 お茶の水」と「チャヤ

1899東京」は 12月 30日（水）と 31日（木）の 2日間です。 

「プレミアムおせちブッフェ」で初めに出てくる重箱 

“お茶おせち”を盛り合わせた「1899謹製おせち」  

 



 

「おせちブッフェ」 概要 

名称 おせちブッフェ 実施期間 2027年 1月 1日（金）～3日（日） 

実施店舗 ＜1＞ホテル龍名館東京 15階 「花ごよみ東京」 

 ＜2＞ホテル龍名館お茶の水本店 1階 「レストラン 1899お茶の水」 

税込価格 ＜1＞7,800円  ＜2＞6,800円  （両店舗とも 4歳以上小学生以下 3,500円、3歳以下無料） 

住所 ＜1＞東京都中央区八重洲 1-3-22 ／ 東京駅徒歩 3分、日本橋駅徒歩 1分 他 

 ＜2＞東京都千代田区神田駿河台 3-4 ／ 御茶ノ水駅徒歩 3分、新御茶ノ水駅徒歩 1分 他  

営業時間 ＜1＞11:00～14:45（最終入店 13:15） ※90分制（L.O.30分前） 
 

＜2＞10:30～21:00（最終入店 19:30） ※90分制（L.O.30分前）、3日（日）のみ～18:00（最終入店 16:30） 

予約方法 完全予約制、2026年 10月 14日（水）15:00から各店舗 HP と電話にて受付開始 

問合せ先 ＜1＞HP：https://www.ryumeikan-tokyo.jp/restaurant/osechi/ 、 TEL：03-3271-1135 

 ＜2＞HP：https://1899.jp/ochanomizu/osechi/ 、 TEL：03-3251-1150 

内容 ＜1＞おせち 22品を詰めたお重をご入店時に提供。そちらをお召し上がり後、海老の姿煮・いくら醤油漬けを除く

おせち 20 品から追加オーダーが可能。1 日 10 食限定で最初に提供するお重に高級食材を使ったおせち 5 品

を盛り込んだ「プレミアムおせちブッフェ」も税込 15,000 円で用意。「プレミアムおせちブッフェ」は、お餅食べ放

題・お土産（「花ごよみ東京」の 3,000円ディナー食事券、「龍名館特製大葉みそ」）付き。 

 ＜2＞おせち 20 品のお重とお雑煮をご入店時に提供。それをお召し上がり後に、海老の姿煮・いくら醤油漬けを

除くおせち 18品と、お茶漬け（梅、鮭、ちりめん山椒）の追加オーダーが可能。ソフトドリンクも飲み放題で用意。 

 ※＜1＞＜2＞どちらもテーブルオーダー形式 

「テイクアウトおせち」概要 

名称 【1】龍名館謹製おせち ／ 7,000円 ／ 12月 31日（木）11:00～16:00 ／ 50個限定 

税込価格 【2】花おせち ／ 8,000円 ／ 12月 31日（木）11:00～16:00 ／ 20個限定 

受取日時 【3】1899謹製おせち ／ 6,000円 ／ 12月 30日（水）、31日（木）15:30～20:00 ／ 80個限定 

受取場所 【1】ホテル龍名館東京 15階 「花ごよみ東京」 

 【2】ホテル龍名館東京 15階 「花ごよみ東京」 

 【3】ホテル龍名館お茶の水本店 1階 「レストラン 1899お茶の水」、ホテル 1899東京 1階 「チャヤ 1899東京」 

住所 花ごよみ東京：東京都中央区八重洲 1-3-22 ／ 東京駅徒歩 3分、日本橋駅徒歩 1分 他 

問合せ先 HP：https://www.ryumeikan-tokyo.jp/restaurant/osechi_takeout/ 、 TEL：03-3271-1135 

 レストラン 1899お茶の水：東京都千代田区神田駿河台 3-4 ／御茶ノ水駅徒歩 3分 他 

 HP：https://1899.jp/ochanomizu/osechi-takeout/ 、 TEL：03-3251-1150 

 チャヤ 1899東京：東京都港区新橋 6-4-1 ／ 御成門駅徒歩 6分 他 

 HP：https://1899.jp/hotels/tokyo/event/osechi-takeout/ 、 TEL：03-3251-1150 

予約方法 完全予約制、2026年 10月 14日（水）15:00から各店舗 HP と電話にて受付開始 

※「龍名館謹製おせち」「1899謹製おせち」は 10月 31日（土）まで、早割として 1,000円割り引きで販売 

内容 「龍名館謹製おせち」は、王道のおせち 22 品。「花おせち」は、王道のおせちを花に見立て、「煮鮑」や「蛸の柔らか煮」と

いった高級食材を使ったおせちを加えた 23 品で、仕上げに食用花で鮮やかに飾り付けます。「1899 謹製おせち」は、

「抹茶栗きんとん」や「煎茶ローストビーフ」など 10品の“お茶おせち”を含む、おせち 20品 

―――― 本件に関する報道各位からのお問い合わせ先 ――― 

（株）龍名館ホールディングス 広報 渡邊、山口 050-3668-9894 、 pr@ryumeikan.co.jp 

広報事務局（Clover PR（株）内） 飯島、根岸、澤本 03-6452-5220 、 ryumeikan-pr@cloverpr.net 

―――画像について（以下 URLにアップロードしています） ―――  

https://qr.paps.jp/ftIzL 

https://www.ryumeikan-tokyo.jp/restaurant/osechi/
https://1899.jp/ochanomizu/osechi/

